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Landwirtschaft, Regionen
und Tourismus

PRODUKTSPEZIFIKATION

gem. VO 1308/2013, Art. 94

fur eine ,,Ursprungsbezeichnung“gem.Art. 94

Zu schiitzender Name:

Siidsteiermark

Beschreibung der wichtigsten analytischen und organoleptischen Eigenschaften
der Weine:

Das Weinbaugebiet Stiidsteiermark umfasst eine Rebflache von 2.563 ha. Die vorherr-
schenden Bodentypensind Schiefer-, Sand-, Mergel- und Kalkboden. Das Klimawird
von pannonischen und stideuropéischen Einflissen mitgepragt. Die Ursprungsbe-
zeichnung Sudsteiermark muss mit der traditionellen Bezeichnung DAC oder Distric-
tus Austriae Controllatus verwendet werden; eine Herstellung aullerhalb des Gebie-
tes darf nur mit der Zustimmung des regionalen Komitees erfolgen.

Eine Aufstellung Giber die wichtigsten analytischen Parameteristdem Anhang zu die-
ser Produktspezifikation zu entnehmen.

Spezifische 6nologische Verfahren zur Weinbereitung sowie die einschldgigen Ein-
schridnkungen fiir die Weinbereitung:

Der Wein muss ausschliefSlich aus handgelesenen Trauben bereitet worden sein, die
im Weinbaugebiet Stidsteiermark geerntet wurden. Fir die Ursprungsbezeichnung
"Sudsteiermark" sind alle 6nologischen Verfahrender VO (EU) Nr. 2019/ 934; 2019/
935, die fiir Wein mit geschiitzter Ursprungsbezeichnung vorgesehen sind, zugelas-
sen, ausgenommen die Behandlung mit Kaliumsorbat (Anhang | A Nr. 2.4) und mit
Dimethyldicarbonat (Anhang! A Nr. 2.7).

Eine Entsduerung der Weine ist nach den Vorgabender VO (EU) Nr. 2019/ 934; 2019/
935 moglich. Uber die mégliche Sduerung wird von der Bundesministerin fiir Land-
wirtschaft, Regionen und Tourismus, abhangig von den Witterungsbedingungen wah-
rend der Vegetationsperiode entschieden. Die Bedingungen flireine mégliche Saue-
rung richten sich dabeinach den Vorgabender VO (EU) Nr. 2019/ 934; 2019/ 935.
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Die spezifischen 6nologischen Verfahren (einschl. der Anreicherung)ergebensich aus
dem Osterreichischem Weingesetz 2009 (in der geltenden Fassung):

Der Saft der Trauben muss ein Mindestmostgewichtvon 15° Klosterneuburger Most-
waage (=9,5% vol.) aufweisen. Der Wein mussin Aussehen und Geschmack frei von
Fehlern sein und in der Steiermark hergestellt und abgefillt werden. Die Herstellung
und AbfillungauBerhalb der Steiermark diirfen nur nach Meldung an sowie Geneh-
migung durch das Regionale Weinkomitee Steiermark erfolgen. Auf bezughabenden
Rechnungen, Lieferscheinen und Transportpapieren muss die Herkunft Sidsteier-
mark ersichtlich sein.

Die Erhéhung des natlrlichen Alkoholgehaltes ist mittels Zugabe von Saccharose,
Traubenmostkonzentrat, rektifiziertem Traubenmostkonzentrat und teilweiser Kon-
zentrierungim Ausmal von max. 2 % vol. (bzw. 2,5 % vol. bei schlechten Witterungs-
verhéltnissen) und nach Genehmigung durch die Bundesministerin fir Landwirt-
schaft, Regionen und Tourismus zuldssig.

Die Erhéhung des natiirlichen Alkoholgehaltesist bis zu einem Gesamtalkoholgehalt
von 13,5 % vol. zulassig.

Der Gehalt an unvergorenem Zucker hat hochstens 4,0 g/l zu betragen.

Bei Wein mit der Angabe einerortsiibergreifenden Weinbaugemeinde (,,Ortswein®),
(siehe Punktd)) haben Weine der Rebsorten Rieslingund Traminer der Bezeichnung
»trocken” zu entsprechen.

Bei der Angabe einer Ried (,,Riedenwein”) der Rebsorte Gelber Muskateller hat der
Gehalt an unvergorenem Zucker hochstens 4,0 g/l zu betragen.

Abgrenzung des betreffenden geografischen Gebiets:

Die Ursprungsbezeichnung ,Stdsteiermark” entspricht dem politischen Bezirk Leib-
nitz ohne die Gemeindegebiete links der Mur.

Es sind folgende ortsiibergreifenden Weinbaugemeinden definiert:

Kitzeck-Sausal: Im politischen Bezirk Leibnitz die Gemeinden Kitzeck im Sausal, Lang,
Lebring-St. Margarethen, St. Andra-Hoch, St. Nikolai im Sausal, Tillmitsch, von der
Gemeinde Gleinstatten die Katastralgemeinde Sausal bei Pistorf, von der Gemeinde
Heimschuh die Weinbauflachen links der Sulm, von der Gemeinde Leibnitz die Ka-
tastralgemeinden Grottenhofen, Kaindorf an der Sulm und Kogelberg.

Eichberg: Im politischen Bezirk Leibnitz die Gemeinden Arnfels mit den Katastralge-
meinden Arnfels und Maltschach, Leutschach an der WeinstralRe mit den Katastral-
gemeinden Eichberg-Trautenburg und Kranach, von der Gemeinde St. Johann/Sagg-
autal die Katastralgemeinden Eichberg-Arnfels und St. Johann/Saggautal, von der
Gemeinde GroRklein die Katastralgemeinden Oberfahrenbach, Nestelberg b. Grol3-
klein, Mattelsberg und Nestelbach und von der Gemeinde Heimschuh die Katastral-
gemeinden Nestelbergb. Heimschuh und Unterfahrenbach.

Leutschach: Im politischen Bezirk Leibnitz die Gemeinde Leutschach an der Wein-
strafle mit Ausnahme der Katastralgemeinden Kranach und Eichberg-Trautenburg.
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Gamlitz: Im politischen Bezirk Leibnitz die Gemeinde Gamlitz mit Ausnahme der Ka-
tastralgemeinde Sulz, von der Gemeinde Ehrenhausen an der Weinstralle die Ka-
tastralgemeinde Unterlupitscheni und von den Gemeinden Leibnitz und Wagna die
Weinbauflachen rechtsder Sulm.

Ehrenhausen:Im politischen Bezirk Leibnitz die Gemeinde Ehrenhausen an der Wein-
straBe mit Ausnahme der Katastralgemeinde Unterlupitscheni, von der Gemeinde
Gamlitz die Katastralgemeinde Sulz und von der Gemeinde Stral8 in der Steiermark
die Weinbauflachen rechts der Mur.

Héchstertrag je Hektar:

Die Hektarhochstmenge betragtab dem Erntejahr 2020 10.000 kg Weintrauben oder
7.500 | Wein je ha.

Angabe der Keltertraubensorte oder -sorten, aus denen die Weine gewonnen wer-
den:

Fiir die Ursprungsbezeichnung “Stdsteiermark” dirfen folgende Rebsorten verwen-
detwerden: Welschriesling, WeiRburgunder, Morillon, Grauburgunder, Riesling, Gel-
ber Muskateller, Sauvignon blanc, Traminer sowie Verschnitte daraus.

Flr die ortstiibergreifenden Weinbaugemeinden sind folgende Leitsorten festgelegt:
Kitzeck-Sausal: Sauvignon blanc, Riesling

Eichberg: Sauvignon blanc, Gelber Muskateller

Leutschach: Sauvignon blanc, Gelber Muskateller

Gamlitz: Sauvignon blanc, Gelber Muskateller

Ehrenhausen: Sauvignon blanc, Morillon

Angaben iiber Giite und Eigenschaften, welche die Weine iiberwiegend oder aus-

schliefllich den geografischen Verhdltnissen einschliefllich der natiirlichen und
menschlichen Verhdiltnisse verdanken:

- Angaben zum geografischen Gebiet:

Die Slidsteiermark liegt am Stidrand des Grazer Beckens, das im Westenvom Glein-,
Stub- und Koralpe und im Siden vom PoRruck begrenzt wird. Nach Stidosten ist es
offen. Als Bodentypen herrschen Schiefer-, Sand-, Mergel- und Kalkbéden vor. Das
Klimawird von sideuropdischen und pannonischen Einfllissen mitgepragt.

Die Produktionsstruktur im Weinbaugebiet Stidsteiermark ist gepragt von familien-
betrieblich organisierten Winzern, die zum Giberwiegenden Teil Trauben aus eigener
Produktion verarbeiten und vielfach auch in der Direktvermarktung ab Hof verkau-
fen.

Die Weinstocke werden praktisch ausschlieRlichin Hochkultur am Drahtrahmen ge-
zogen.
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- Angabenzu Qualitatund Eigenschaften des Erzeugnisses:

Die Weine haben ein weites Spektrum, vom frischen Jungwein, bis hin zu kraftigen,
extraktreichen Lagen Weinen.

- Beschreibungdes kausalen Zusammenhangs:

Die vielschichtigen Boden reichenvon Sand und Schiefer, bis hin zu Mergel und Mu-
schelkalk. Feuchtwarmes, mediterranes Klima sorgt flireinen langenVegetationsver-
lauf. Kiihle Nachte fordern die Entwicklungeinerreichhaltigen Aromatik. So vielfaltig
wie der Bodenist auch die Organoleptik der Weine, von frischen, blumigen Jungwei-
nen bis hin zu extraktreichen, kraftigen Lagenweinenistalles zu finden.

Durch die Gberwiegend familienbetriebliche Winzerstruktur erfolgt (iberdieseine ge-
nerationenibergreifende Weitergabe des traditionellen Stils der Weinbereitung,
was zusatzlich zum ausgepragten Charakter der Stidsteiermark Weine beitragt.

Geltende Anforderungen gemdf gemeinschaftlicher oder nationaler Rechtsvor-
schriften, oder — sofern von den Mitgliedstaaten vorgesehen — von Organisatio-
nen, die geschiitzte Ursprungsbezeichnungen oder geografische Angaben verwal-
ten, wobei darauf zu achten ist, dass diese Anforderungen objektiv und nichtdiskri-
minierend sowie mit dem Gemeinschaftsrecht vereinbar sind:

Wein der Ursprungsbezeichnung ,Sidsteiermark” gem. 6sterreichischem Weinge-
setz2009 (indergeltenden Fassung) kann nur mit staatlicher Prifnummerin Verkehr
gesetzt werden. Zur Erlangung einerstaatlichen Prifnummer muss eine Probe jedes
Weines, dermit der Ursprungsbezeichnung ,Sidsteiermark”inVerkehrgesetzt wer-
densoll (systematische Kontrolle), folgenden analytischen und organoleptischen Un-
tersuchungen unterzogen werden:

1) Analytische Untersuchungen:

- relative Dichte™),

- vorhandener Alkoholgehalt
- Gesamttrockenextrakt™,

- reduzierter Zucker”,

- zuckerfreier Extrakt™,

- titrierbare Saure™),

- freie schwefelige Saure™),

- gesamte schwefelige Saure™),

- riickgerechnetes urspriingliches Mostgewicht™);

*%
)r

*
) fir diese Parameter existieren keine gesetzlichen Grenzwerte, siedienen lediglichder Gesamtbewer-
E}ing des untersuchten Weines.
die gesetzlichen Grenzwerte finden sich im Anhang zu dieser Produktspezifikation.



2) Organoleptische Untersuchung:

Die kommissionelle Verkostung im Rahmen des Verfahrens zur Vergabe der staatli-
chen Priifnummer fir Wein mitder Verkehrsbezeichnung, Stidsteiermark“hatin der
AuBenstelle des Bundesamtes fliir Weinbauin Silberberg zu erfolgen. Bei dersensori-
schen Prifung werden die Weine durch eine amtliche Kostkommission geprift. Eine
amtliche Kostkommission besteht aus sechs Kostern und einem Kostkommissionsvor-
sitzenden. Die Proben werden den Kostern anonym vorgelegt. Die Koster beurteilen
auf der Basisihrer Erfahrung und auf der Basis vorgegebenerPegelweine, ob die vor-
gelegten Weine hinsichtlich Sorte, Jahrgang und traditioneller Bezeichnung typisch
und verkehrsfahig (fehlerfrei) sind. Die Kostfrage wird miteinem JA oder NEIN beant-
wortet. Bei einem negativen Urteil muss die Ablehnung schriftlich begriindet werden.
Die Probe entspricht sensorisch dann, wenn die Mehrheit der Koster ein positives
Urteil gefallt hat. Bei Entscheidungen im Verhaltnis 3: 3 wird die Probe einer weiteren
Kostkommission vorgelegt. Ein zweimaliges 3: 3 bedingtinsgesamt ein negatives Pri-
fergebnis. Esdirfenjedoch weitere erforderliche Untersuchungen durchgefihrt wer-
den. Ergibt die Untersuchung der Probe keinen Verdacht, dass die Anforderungenan
die Ursprungsbezeichnung ,Stdsteiermark” nicht gegeben sind, ist die staatliche
Prifnummerzu erteilen und am Etikettanzufihren.

Name und die Anschrift der Behérden oder Stellen, die die Einhaltung der Bestim-
mungen der Produktspezifikation kontrollieren, und ihre besonderen Aufgaben:

Osterreichische Bundeskellereiinspektion,
Marxergasse 3
1030 Wien

www.bundeskellereiinspektion.at

Aufgaben der Behorde laut 6sterreichischem Weingesetz:

Der Bundeskellereiinspektion obliegt

1 die Uberwachung desInverkehrbringensvon Erzeugnissen mitder Ursprungsbe-
zeichnung ,Sudsteiermark”,

2 die Uberwachung von Weinbehandlungen und énologischen Verfahren,

3. dieEinsichtnahmein Aufzeichnungen liber Weinanalysen, dievon Labors (ausge-
nommen Labors von Untersuchungsanstalten von Gebietskdrperschaften) er-
stelltworden sind, sowie die Einsichtnahmein Aufzeichnungen von Personen, die
Anlagen fir Weinbehandlungen oder dnologische Verfahren vermieten oder im
Lohnverfahren betreiben,

4. die Einsichtnahme in Aufzeichnungenvon Personen, die —unabhangig davon, ob
sie Erzeugnisse mit der Ursprungsbezeichnung
,Stdsteiermark“herstellen, lagern odertransportieren — Handelsgeschafte mit
diesen Erzeugnissen vermitteln,

5 die Beratung der Betriebsinhaber (Stellvertreter, Beauftragten) mitdem Ziel der
Einhaltungder fiir den Weinbereich anwendbaren Bestimmungen und

6. die Einsichtnahme in Aufzeichnungen von Personen, die Etiketten, Banderolen,


http://www.bundeskellereiinspektion.at/

Formulare, Verschllisse oder Behaltnisse fir Erzeugnisse mit der Ursprungsbe-
zeichnung,Stdsteiermark”herstellen oderdiese Erzeugnisse transportieren.

7. die Einsichtnahme in Aufzeichnungen lUber Geschaftsfalle mit Bezug zu einem
Stitzungsprogramm im Weinsektorgemal Teil [l Titel | Kapitel 1| Abschnitt 4 der
Verordnung (EU) Nr.1308/2013.

Liegtein begriindeterVerdacht vor, dass Erzeugnisse mitder Ursprungsbezeichnung
,Sudsteiermark”nichtden Vorschriften entsprechen, kann die Bundeskellereiinspek-
tion —unter einergleichzeitigzu setzenden angemessenen Frist—die erforderlichen

MaBnahmen zur Mangelbehebung oder Risikoausschaltunganordnen, wie insbeson-

dere

1. dieEinschrankung oder das Verbot desInverkehrbringens dieserEr-
zeugnisse,

2. diegeeignete Behandlungdieser Erzeugnisse,

3. dieVerwendungdieserErzeugnisse zuanderen als den urspriinglich vorge-
sehenenZwecken,

4. dieunschadliche Beseitigung dieser Erzeugnisse,

5. dieRicksendung dieserErzeugnisse an den Ursprungsort im Falle des grenz-
Uberschreitenden Verbringens,

6. die Rlcknahme dieserErzeugnisse vom Markt oder den Rickruf vom Ver-
braucher,

7. dielInformationder Abnehmerund Verbraucher,

8. die Anpassung der Kennzeichnungdieser Erzeugnisse,

9. die Durchfiihrung betrieblicher Verbesserungen, insbesondere bei der Herstel-
lung, Lagerung, Dokumentation und Eigenkontrolle, einschlieRlich die Vorlage
von Untersuchungszeugnissenin begriindeten Fallen, oder

10. die unverziigliche Berichtspflicht (iber die Durchfiihrung der an-
geordneten MalRnahmen.

Diese MaBnahmen missen verhaltnismalig sein und diirfen den Handel nicht starker
beeintrachtigen, alsdies zurErreichung desin der Gemeinschaft bestehenden hohen
Gesundheitsschutzniveaus unter Beriicksichtigung der technischen und wirtschaftli-
chen Durchfiihrbarkeit und anderer bericksichtigungswiirdiger Faktoren notwendig
ist. Die jeweiligen StrafmaRBnahmen fiir den betroffenen Produzenten sind ebenfalls
im Osterr. Weingesetz 2009 (inder geltenden Fassung) festgelegt.



ANHANG: Wichtige 6nologische und analytische Parameter fiir , Slidsteiermark”:

Parameter

Sudsteiermark

Mindestmostgewicht

(natdrl. Alkoholgehalt des Mostes)

15°KMW?)
(9, 5 %vol.)

Mind. vorhandener Alkoholgehalt 9 % vol.
Mind. Gesamtsdure 4g/l
Max. freie schwefelige Saure 50 mg/I
Max. gesamte schwefelige Saure 200 mg/I

Bei > 5 g Restzucker/I:
250 mg/I

Max. fliichtige Saure

18 Millidquivalent/I

Max. Anreicherungsspanne

2,0% vol. (bzw. 2,5 % vol. bei besonderen Witterungsverhaltnissen)

Max. StiBung

/

Max. Sauerung

4g/l

Max. Entsauerung

1 g Weinsdure je Liter Wein

1) GradKlosterneuburger Mostwaage




